SR

Vietnamesische Kiiche und Sushi Bar

Herzlich Willkommen!

Das Annika Restaurant bietet viele leckere asiatische Gerichte in Trebbin an, unsere
Hauptaufgabe ist es Vietnamesische Kuche und Spezielles Sushi authentisch zu
servieren. Der asiatische Stil unterstreicht den fantastischen Geschmack der Gerichte,
die Sie bei uns erhalten konnen. Edle Materialien kommen nicht nur beim Interieur,
sondern auch beim Essen zum Vorschein. Dazu haben wir einen sehr erfahrenen Chef,
der Originalen Geschmack in die Gerichte mit einbringt, fir ein unvergleichliches
Erlebnis. Das Annika Restaurant bietet mehrere Mahlzeiten, die wohl kommend
abgestimmt sind, hier ist wirklich flir jeden was dabei.

Ladersdorfer Dorfstr. 32 14959 Trebbin
C +4933731289422 -+49 01623714584
@ www.annika-restaurant.de
(O Di-Fr : 16 Uhr-22.00 Uhr

Sa-So : 11 Uhr-22.00 Uhr



Allergene
A. Gluten - B. Krebstiere - C. Eier - D. Fisch - E. Erdnusse - F. Sojabohnen - G. Milch
mit Laktose- H. Schalenfrlchte - L. Sellerie - N. Sesamsamen -
0. Schwefeldioxid & Sulfite - R. Weichtiere

Zusatzstoffe
1.Farbstoff - 2. Geschmacksverstarker - 3. Konservierungsstoffe - 4. Geschwefelt -
5. Koffeinhaltig - 6. Antioxidationsmittel - 7. SGRBungsmittel - 8. Zucker - 9. Phosphat
-10. erhalt Alkohol



1.SAUER-SCHARF-SUPPE
Bambussprossen, Morcheln, Champignons , Glasnudeln, Lauchzwiebeln,
Ei und Entenfleisch

2. MISO SUPPE
Feine Sojabohnenpaste mit Seetang und Lauchzwiebeln mit:

a.Tofuf 5,30
b. Lachs @ 6,90

3. SUPPE TOM KHA
Pikante Suppe mit Kokosmilch, Lauchzwiebeln, Tomaten, frischen
Champignons, Zitronengras, Limetten mit:

a.Tofuf 5,70
b. Hihnerfleisch 5,90
c. Garnelen © 6,90

4. SUPPE TOM YUM
Pikante Suppe mit Tomaten, Lauchzwiebeln, Champignons, Zitronengras,
Limetten und Pfeffer mit:

a. Tofuf 5,70
b. Hihnerfleisch 5,90
c. Garnelen b 6,90
5. WANTAN SUPPE 2 6,90

Teigtaschen gefullt mit Hihnerfleisch, Gemdise, Lauchzwiebeln und Pfeffer

6.NEM RAN
Frisch gebackene Friihlingsrollen in Reispapier eingerollt, mit Gemdiise,
Glasnudeln und Morcheln, dazu Fr. Salat und hausgemachter Dressing:

a. Frihlingsrollen ohne Fleisch mit StR-Chili-Sol3e (5 St/kleine ) 4,50
b. Frihlingsrollen mit Hihnerfleisch und Fisch Dressing (2 St/GroRe) 5,00

Annika.
Réstatimant'

6.Nem Ran
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Vietnamesische Kiiche und Sushi Bar

7. WANTAN GEBACKEN (5 ST.) @ 6,90
Funf frisch gebackene Wantan Teigtaschen mit
Huhnerfleisch und Gemdse dazu frische Salat
und Suf-Chili-Sofse

8.NEM CUON
2 vietnamesische Sommerrollen in Reispapier
eingerollt mit Reisnudeln, Salat dazu Fisch Dressing:

a. Tofuf 4,90
b. Hihnerfleisch 5,90
c. Garnelen ® 6,90

9. SATE SPIESSE © 6,90
2 gegrillte HihnerspiefSe auf frischem Salat
und Erdnusssofe

10. ENTE HOISIN ¢ 7,90
Gebackene Entenstticke auf frischem Salat,
HoisinsofSe und Erdntisse

11. SUSSKARTOFFELN POMMES 6,50

12. YAKITORI 6,90
2 japanische HuhnerspiefSe auf frischem Salat
und Teriyaki-SofSe, abgeschmeckten mir Seasam

13. EBITEMPURA 2P 6,90
3 gebackene Grofsgarnelen umhdllt mit einem
knusprigen Tempuramantel, dazu Salat und
Chilli-Mayo-SofSe




~Salale -

14.SALAT MIEN (GLASNUDELSALAT) VORSPEISENSALAT ¢
Frisch gemischter Salat mit Glasnudeln, Gurken, Tomaten, gerosteten
Zwiebeln, Erdntssen und Fisch Dressing mit:

a. Tofu f 6,50
b. Hiihnerfleisch 6,90
C. Rindfleisch 7,90
d. gebratene Garnelen © 7.90
15. SEETANGSALAT " 6,90

Japanischer Salat mit Sesam

14. Salat Mjg,,



16.EDAMAME f 6,90
Gedampfte Sojabohnen,
serviert mit Meersalz

Annika
Restaurant

6,00 17.GYOZA®

5 geflllte Teigtaschen mit

Gemuse, Huhnerfleisch,
Teryjaki-SolRe und Sesam

18. HA CAO ab 7,30

5 gedampfte Teigtaschen
gefullt mit Shrimps Teryjaki-
Sol3e und Sesam

7,30 19.SIU MAI 2b
5 gedampfte Teigtaschen gefullt
mit Shrimps, Fleisch, Teryjaki-
Sof3e und Sesam




40. SUSSSAUER SOSSE
Frische Ananasstlicke und Buntes Gemdise in SufSsauer-Sofse mit:

a. Gebratenes Huhnerfleisch 13,50
b. Hihnerbrustfilet kross @ 14,50
c. Ente kross @ 15,50
d. Tofu f 13,50
e. Gebratene Garnelen ® 15,50
f. Gebackene Garnelen b 15,90
g. Gebratenes Rindfleisch 17,90
h. Gegrilltes Lachsfilet @ 18,90

41. DUNKLE SOSSE
Verschiedene Gemtise,Champignon und Zwiebeln mit:

a. Gebratenes Huhnerfleisch 13,50
b. Hihnerbrustfilet kross @ 14,50
c. Ente kross @ 15,50
d. Tofu f 13,50
e. Gebratene Garnelen ® 15,50
f. Gebackene Garnelen P 15,90
g. Gebratenes Rindfleisch 17,90
h. Gegrilltes Lachsfilet @ 18,90

42. DUNKLE SOSSE SCHARF UND KNOBLAUCH
Verschiedenes Gemiise, Champignon und Zwiebeln mit:

a. Gebratenes Hihnerfleisch 13,50
b. Hihnerbrustfilet kross @ 14,50
c. Ente kross @ 15,50
d. Tofuf 13,50
e. Gebratene Garnelen ® 15,50
f. Gebackene Garnelen ® 15,90
g. Gebratenes Rindfleisch 17,90
h. Gegrilltes Lachsfilet @ 18,90

ALLE BEILAGEN SIND MIT REIS ( MIT NUDELN +2€)



62. CURRY ROT ¢
Cremige Curry-Kokosmilch-Sofse mit Frischem Gemdise, Zitronengras und Limettenbldttern mit:

a. Gebratenes Hiuhnerfleisch 13.50
b. Hihnerbrustfilet kross 2 14.50
c. Ente kross 2 15.50
d. Tofu f 13,50
e. Gebratene Garnelen ® 15.50
f. Gebackene Garnelen ® 15,90
g. Gebratenes Rindfleisch 17.90
h. Gegrilltes Lachsfilet d 18,90

63. KOKOS-ERDNUSS ©9
Cremige Erdnuss-Kokos-Curry-Sofse mit Frischem Gemuse mit:

a. Gebratenes Hihnerfleisch 13.50
b. Hihnerbrustfilet kross @ 14.50
c. Ente I:ross a 15,50
d. Tofu D 13,50
e. Gebratene Garnelen 15,50
f. Gebackene Garnelen ® 15.90
g. Gebratenes Rindfleisch 17.90
h. Gegrilltes Lachsfilet @ 18,90

64. MANGO CURRY 9
Frisches Mango, Ananasstiicke und buntes Gemdise in einer Mango-Kokos-Sofse mit:

a. Gebratenes Huhnerfleisch 13,50
b. Hihnerbrustfilet kross 2 14,50
c. Ente kross 2 15,50
d. Tofu f 13,50
e. Gebratene Garnelen ® 15,50
f. Gebackene Garnelen ® 15,90
g. Gebratenes Rindfleisch 17,90
h. Gegrilltes Lachsfilet d 18,90

ALLE BEILAGEN SIND MIT REIS ( MIT NUDELN +2€)



65. UDON XAO 2
Gebratene Udon Nudeln mit Gemtlise, Rostzwiebeln und Knoblauch mit:

a. Gebratenes Huhnerfleisch 13,50
b. Huhnerbrustfilet kross 2 14,50
c. Ente kross @ 15,50
d. Tofu ! 13,50
e. Gebratene Garnelen 15,50
f. Gebackene Garnelen 15,90
g. Gebratenes Rindfleisch 17,90
h. Gegrilltes Lachsfilet @ 18,90
66.WOK GEMUSE f

Frisches GemUse, Champignons, Karotten, Paprika, Zwiebeln,
Sojasprossen und Knoblauch in wenig Dunkeler-Sof3e mit:

a. Gebratenes Huhnerfleisch 13,50
b. Hihnerbrustfilet kross 2 14,50
c. Ente kross @ 15,50
d.Tofu f 13,50
e. Gebratene Garnelen ® 15,50
f. Gebackene Garnelen P 15,90
g. Gebratenes Rindfleisch 17,90
h. Gegrilltes Lachsfilet 9 18,90

67.PAD THAl¢c<f

Traditionelles Nudelgericht der thailéindischen Kiiche mit Reisbandnudeln,
hinzukommen verquirlte Eier, Fischsauce, Knoblauch,
Mungobohnensprossen, Erdnuss, Rostzwiebeln, Koriander mit:

a. Gebratenes Huhnerfleisch 13,50
b. Hihnerbrustfilet kross 2 14,50
c. Ente kross @ 15,50
d.Tofuf 13,50
b
e. Gebratene Garnelen 15,50
f. Gebackene Garnelen b 15.90
g. Gebratenes Rindfleisch §
17,90

h. Gegrilltes Lachsfilet @
18,90



68.PHO
Vietnamesische Suppe mit Fleischbriihe, Reisbandnudeln, Lauchzwiebeln,
Koriander, Sojasprossen und:

a. Pha Bau mit Tofu 13,50
b. Phd Ga mit Hihnerfleisch 13,90
c. Phd Bo mit Rindfleisch 16,50

d. Phd Rau mit GemUse (gerne mit Gemusebriihe) 1250

69. TERIYAKI "
Knackiges Wok Gemtse mit Sesam, Sesamol, Pilze, frischem Pak Choi und
verschiedenen Gemiise, abgeschmeckt mit Teriyaki-Sauce und Knoblauch mit:

a. Gebratenes Huhnerfleisch 13,50
b. Hihnerbrustfilet kross 2 14,50
c. Ente kross @ 15,50
d. Tofu f 13,50
e. Gebratene Garnelen ° 15,50
f. Gebackene Garnelen ® 15,90
g. Gebratenes Rindfleisch 17,90
h. Gegrilltes Lachsfilet d 18,90

80. CHINESISCHE NUDELN ——
Gebratene Eiernudeln mit frisches Gemdise, Rostzwiebeln, Sojasprossen mit:

Kinderportion

a. Gebratenes Huhnerfleisch 13,50

b. Hihnerbrustfilet kross 2 14,50 150
c. Ente kross 2 15,50 129
d. Tofu f 13:50 13,50
e. Gebratene Garnelen 15,50 129
f. Gebackene Garnelen ® 15,90 g0
g. Gebratenes Rindfleisch 17,90 L
h. Gegrilltes Lachsfilet d 18,90 >

81. GEBRATENER EIERREIS
gebratener Reis mit Eier, Gemlise, Sojasprossen und:

a. Gebratenes Huhnerfleisch

b. Hihnerbrustfilet kross 2 :i:g

c. Ente kross 2 '

d; Tofut ::‘:g

e. Gebratene Garnelen b 15'50

f. Gebackene Garnelen b 15'90
. Gebratenes Rindfleisch '

g. Gebratenes Rindfleisc 17,90

h. Gegrilltes Lachsfilet d
egrilltes Lachsfile 18.90



70. BUNTOFU = f" 13,50
Gebackener Tofu auf Reisnudeln ,frischer Salat, leicht scharfer Fisch Dressing mit
Lauch, Zwiebeln und Koriander abgeschmeckt

Erdnuss und Réstzwiebeln

72.BUNSAGAe" 14,90
Wiirzig mariniertes Hiihnerfleisch mit Zitronengras,Reisnudeln, frischer Salat,
abgeschmeckt mit Erdnuss, Rostzwiebeln, Sesam und Fisch Dressing

74.BUNBO =" 16,50

Wiirzig mariniertes Rindfleisch mit Zitronengras,Reisnudeln, frischer Salat,
abgeschmeckt mit Koriander und Zitronengras, Erdnuss, Réstzwiebeln, Sesam und Fisch
Dressing

76. BUN NEM =" 15,50
Vietnamesische Frihlingsrollen mit Huhnerfleisch und Reisnudeln, frischer Salat, mit
Erdnuss, Rostzwiebeln, Sesam und Fisch Dressing

78. BUN GA NUGONG 9 15,50
Gegrillte Hiihnerspiefse mit Reisnudeln, frischer Salat und cremiger Kokos-Erdnuss-Sof3e

EXTRA PORTION:

gebackenes Entefleisch 8,90 gebackenes Huhnerfilet 7,90 gebackene Garnelen 8,90






N1

(1 Stk.)

. Ebi Nigiri mit Tiger-Garnele
N2.
N3.
N4.
N5.
N6.
N7.
N8.
NO.

Ebi Avocado mit Garnele, Avocado

Unagi Nigiri mit gegrilltem Aal, Teriyaki Sauce und Sesam 2"

Sake Aburi Nigiri mit flambiertem Lachs,Chili-Mayo und Teriyaki-Sauce ¢
Kani Nigiri mit Krebsfleischimitat ©

Hotategai Nigiri mit Jakobsmuschel

Tekka Nigiri mit Thunfisch ¢

Tekka Aburi Nigiri mit flambierten Thunfisch, Chili-Mayo &Teriyaki-Sauce ¢
Sake Nigiri mit Lachs

N10. Sake Avocado Nigiri mit Lachs und Avocado ¢
N11. Inari Nigiri mit stifSem Tofu /

N12. Tamago Nigiri mit japanischem Omelett ¢
N13. Oshinko Nigiri mit eingelegtem Rettich

N14. Avocado Nigiri mit Avocado

2,50
2,70
3,00
3,20
3,00
3,50
3,20
3,50
2,70
3,00
2,30
2,00
2,30
2,30

(6 Stk.)
M1. Hot Spicy Negi Tekka Maki mit Thunfisch, Lauch und Chili ¢ 5,20
M2. Hot Spicy Negi Sake Maki mit Lachs, Lauch und Chili ¢ 4,90
M3. California Maki mit Surimi und Avocado 4,70
M4. Tekka Maki mit Thunfisch @ 5,00
MS5. Ebi Maki mit Garnele ® 4,70
M6. Ebi Avocado mit Garnelen und Avocado ® 4,80
M7. Tamago Maki mit siifem Omelett ¢ 4,30
M8. Tekka Gurke Maki mit Thunfisch und Gurke 9 5,50
M9. Unagi Maki mit stiiem Aal und Sesam 4" 5,30
M10. Sake Avo Maki mit Lachs und Avocado ¢ 5,00
M11. Sake Maki mit Lachs ¢ 4,90
M12. Salmon skin mit gegrillter Lachshaut ¢ 4,70
M13. Inari Tofu Maki mit Tofutasche / 4,70
M14. Oshinko mit mariniertem Rettich und Sesam " 4,50
M15. Avocado Maki mit Avocado und Sesam " 4,30

M16. Kappa Maki mit Gurke und Sesam " 4,30




Inside Gud

(8 Stk.)

i1. Sake Avocado |1.Od9"

Lachs, Avocado, Frischkase, Fischrogen und Sesam

i2. Sake Rucola l.O 49"

Lachs, Rucola, Frischkdse, Fischrogen und Sesam

i3. Sake Spicy .O 4"

Lachs, Gurke, Lauch, Chili-Sauce, Fischrogen und Sesam
i4. Maguro 1.O 9"

Thunfisch, Gurke ,Fischrogen und Sesam

i5. Maguro Spicy 1.O ¢ "

Thunfisch, Gurke, Chili-Sauce, Lauch, Fischrogen und Sesam
i6. Kani.Od9g "

Surimi, Avocado, Frischkdse, Fischrogen und Sesam
i7.Ebil.ObPdg"

Garnelen, Avocado, Frischkdse, Fischrogen und Sesam
i8. Unagil.Od9"

Sup Aal, Gurke, Frischkase, Fischrogen und Sesam

i9. Ebi Tempural.Oabdg"

Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkdse, Fischrogen und Sesam
i10. Veggi Royal .LO9 "

Gurke, Avocado, Rettich, Frischkdse und Sesam

i11. Avocado 1.O9 "

Avocado, Rucola, Gurke, Frischkése und Sesam

i12. Salmon skin 1.Odg"

Gebratene Lachshaut, Gurke, Fischrogen und Sesam

8,70

8,50

8,70

9,50

9,70

8,30

8,50

8,70

9,40

8,90

7,60

7,90



x Mini Crispy oo

mit Chilli Mayo? und Teriyaki Sauce 2, Sesam

C1. Hot Spicy Crispy Tekka Maki ¢ 7,50
mit Thunfisch, Lauch, und Chili

C2. Hot Spicy Crispy Sake Maki ¢ 7,00
mit Lachs, Lauch und Chili

C3. California Crispy Maki 2 ¢ 6,70
mit Surimi und Avocado

C4. Tekka Crispy Maki mit Thunfisch @4 7,30
C5. Ebi Crispy Maki mit Garnele @b 6,30
C6. Ebi Avocado Crispy Maki 2 ® 6,70
mit Garnelen und Avocado

C7. Tekka Gurke Crispy Maki 2 d 7,50
mit Thunfisch und Gurke

C8. Unagi Crispy Maki2d" 7,50
mit stiSem Aal und Sesam

C9. Sake Avo Crispy Maki 24 7,30
mit Lachs und Avocado

C10. Sake Crispy Maki mit Lachs @ ¢ 7,00
C11. Salmon skin Crispy Maki = d 6,50
mit Gegrillter Lachshaut

C12. Inari Tofu Crispy Maki 2 f 6,50
mit Tofutasche

C13. Avocado Crispy Makia" 6.30

mit Avocado und Sesam

£ TOmPur‘l Kﬁ" (6 Stk)

T1. Special Tempura Rollab <™ 8,70
mit Ebi Tempura, Avocado, Gurke, Teriyaki Sauce,
Chili-Mayo-Sauce und Sesam

T2. Favour Tempura Roll 2 ¢ 9,50
mit Thunfisch, Gurke, Chili-Mayo-Sauce, Teriyaki-Sauce

und Seasam

T3. Love Tempura Roll 2bcdgn 9,90

mit Avocado, Gurke, Lachs, Thunfisch, Frischkdse,

Masago, Rettich und Aal, Chili-Mayo-Sauce,

Teriyaki Sauce und Sesam

T4. Veggie Tempura Roll 2" 7,50
mit Rettich , Paprika, Avocado, Lauch , Sesam Chili-Mayo-
Sauce und Teriyaki Sauce

T5. Sake Tempura Roll2cdg " 8,50
mit Lachs, Avocado, Gurke, Frischkdse, Teriyaki Sauce,
Chili-Mayo-Sauce und Sesam

. -~ . Ny 3 T6. Osaka Tempura Roll2cdan 8,50
. ’ L '“(; mit frittierten Hahnchenfleisch, Gurke, Frischkdse, Chili-
. . Mayo-Sauce und Teriyaki Sauce, Sesame
L | o ‘ ".’ e A :




S1. Sake Lachs-Sashimi ¢ 15,00
(6 Stk.)

$2. Maguro Thunfisch-Sashimi ¢ 17,50
(6 Stk.)

S3. Lachs-Sashimi (3 Stk.) und 17,20
Thunfisch-Sashimi (3 Stk.)



Arnika Jpecial Rell

(8 Stk.)

A1. Sakura Special Roll " @ 15,50
mit Aal, Avocado, Gurke, Unagi, Sesam
und umwickelt mit Aal, Teriyaki Sauce

A2. Osaka Special Roll 2 13,20
mit frittiertem Hahnchen, Koriander,

Avocado, Lauch, und Teriyaki-Sauce,

umwickelt mit griinen Reisflocken

A3. Spicy Tuna Special Roll 9 ¢ 15,50
mit Thunfisch-Tatar, Gurke,Umwickelt

mit flambierten Thunfisch, Teriyaki-Sauce

und Chili-Mayo-Sauce

A4. Paprika Special Roll 249 13,90
mit Avocado, Paprika, Rucola, Frischkdse
Umwickelt mit flambiertem Lachs, Chili -
Mayo-Sauce und Teriyaki Sauce

A5. Raucherlachs Special Roll o
mit Lachs, Avocado, Gurke, Frischkdse,
Lauch und umwickelt mit Rducherlachs

gn
A6. Royal Avocado Roll
Mit Avocado, Gurke, Rettich ,
Frischkdse, Sesam, umwickelt mit
Avocado

a,b,gd

A7. King Fusion Special Roll
Mit Garnelen Tempura, Avocado, Gurke,
Frischkdse, umwickelt mit Lachs, Chili-
Mayo-Sauce und Teriyaki Sauce
f.g.n
A8. Ajitsuke Inariage Tofu Roll
Avocado, Gurke, Frischkdse, Sesam,
Umwickelt in einer Tofutasche

cd.g
A9. Annika Special Roll
mit Lachs, Thunfisch, Gurke, Frischkdse
umwickelt mit Avocado, Chili-Mayo und
Teriyaki-Sauce

15,50

13,90

15,90

12,50

15,50



dushi Menu

Meni 14 14,50
1 Ebi Nigiri, 1 Teka Nigiri, 1 Sake Nigiri,
1 Oshinko Nigiri, 1 Avocado Nigiri,

1 Sake Aburi Nigiri

Menu 2 949 17,90
8 Sake Avocado Inside, 2 Sake Nigiri,

6 Sake Maki

Mentui 39¢ 18,90

8 Maguro Inside, 3 Tekka Maki,
3 Kappa Maki, 2 Maguro Nigiri

Meni 4" d 15,90
6 Sake Maki, 6 Avocado Maki, 6 California Maki

Menu 5 b ¢ 17,50
6 Sake Avocado Maki,6 California Maki,
8 Ebi Inside-Out

Menti6b9¢ 28,90

3 Sake Maki, 3 Tekka Maki, 4 Kani Inside Out,
4 Maguro Inside, 1 lachs Nigiri,

1 Thunfisch Nigiri, 1 Ebi Nigiri

Men72bgdn 39,90

8 Sake Avocado Inside, 8 Sake Rucola Inside Out,
6 Sake Maki, 6 California Maki,

6 Sake Tempura Roll, 1 Lachs Nigiri,

1 Thunfisch,1 Ebi Nigiri, 1 Unagi Nigiri

Meni 8abdn 41,90

6 Avocado Maki, 6 Sake Maki, 8 Sake Avocado
Inside Out, 8 Kani Inside, 6 Sake Tempura Roll,
6 Hot Spicy Crispy Tekka Maki

Menii92dgn 51,90
6 Ebi Maki, 6 Sake Avocado Maki, 8 Sake
Avocado Inside Out, 8 Osaka Special Roll,
6 Osaka Tempura Roll,

6 Avocado Crispy Maki und 2 Lachs Nigiri.

Menii 10abgdn 66,90
6 Avocado Maki, 6 Sake Maki, 6 Tekka Maki,
3 Lachs Nigiri, 3 Thunfisch Nigiri

8 Sake Inside-Out, 8 King Fusion Special Roll,
8 Kani Inside-Out, 6 Sake Tempura Roll,

6 Special tempura Roll, 3 Sashimi Lachs,

3 Sashimi Thunfisch



D1. Gebackene Bananenafe ' 4,90
mit Honig, Erdnuss und Seasam _ :
D2.Mochi (3,Stk.) ‘ . . 550
Klebreismehl mit StfSer Erdnuss und Sesam : :
D3. Mochi Eis N 5,90
Eiskugel in Klebreismehl mit Erdnuss und Kokosnussstreifen

D4. Black Rice ‘ 5,90

schwarzer Klebreis mit Kokos und KOkoSstreU‘en

SOFTDRINK "

7

0.2L 0.4L 0.75L -

" Cola - : 290 3,90

Maracujasaft/Maracujaschorle 3,90 4,90

ColaLight* - 2,90 3,90
Fanta ) - LS 2,90 3,90
Sprite R o 290 3,9
Spezi : ' . 290 3,90
Ginger Ale _ & 2,90 . 3,90
Tonic Water - _ 12,90 3,90
Bitter Lemon : 2,90 3,90
Stilles Wasser 6 2,70 -3,80 6,50
Mineralwasser- ° ' 270 3,80 6,50
FRUCHTSAFTE
Apfelsaft/Apfelschorle k. 3,90 4,90
Orangensaft , 390 49

" Ananassaft , 1 .. 3,90 4,90

. Bananensaft ' © 390 4,9
Kirschsaft/Kirschschorle ' 390 4,90
Kiba - © -390 4,90
Mango Saft '- ¢ 390 4,9
Lychee Saft . 390 4,90




- TEE- KAFFE HAUSGEMACHT ,

Minztee . . 3,90
Zitronengrass Tee : 3,90
Ingwertee ) , 3,90
Jasmin Tee : : . 3,90
Griintee LA : R 3,90 *
Kaffee/ Espresso ® - : 3,90
Cappuccino 9 _ 4,50
Latte Macchiatos = - 4,90
Vietnamesischer Eiskaffee mit Kondensmilch 59 5,90 .
Vietnamesischer Kaffee mit Kondensmilch ¢ 4,90
N . - . .. FRISCHER HAUSGEMACHTER EISTEE

e TraSaDa : ' : 590

Zitronengrass, Minze, Limette, Rohrzucker und Crushed Ers
¢ Erdbeer Lemonade T 5090 .
Erdbeeren, Zucker, Limetten, Mineralwasser, Minze .
* Lemon Soda . T 590!
Mmze Limetten, Rohrzucker und Crushed Eis
'~ ¢ Maracuja Eistee = : .. 590"
Minze, Frischer Maracuja, Mamcu;asaﬁ GmgerAfe
und Crushed Eis- ) e
e ChanhLeoVai -~ . o 5 7 _"5,,90

Frische Maracuja, Maracuja S Oﬂg Lych eesaﬁ
kokossirup und Crushed Eis - S ¢

e Xoai Dua 2 © 590"
Minze, Umerten Ananassaft Mangosaft und Crushed Eis

LASSI

y |

* » Mango Lassi - ¥ S 7,90
. Mango Pulp, MangoSaft, Joghurt,Kokosmilch, Zucker, Milch




BIER . ' y
: | e ' )

Pils vom Fass (0.3L) i _ 3.90

Pils vom Fass (0.5L) . : 4,70

Weizenbier | 430
Weizenbier dunkel ' 4,30

Weizenbl_gr Aikoholfrei . ' 4430

Berliner Kind| Alkoholfrei : 4,30

Radler {Bier Mix mit Sprite 0.3L) 390

Radler (Bier Mix.mit Sprite 0.5L) 4,70

Diesel ( Bier mit Cola 0.3L) " 390

Diesel ( Bier mit Cola0.5L) -~ 4,70

Tiger Bier aus Singapur 2'1'70

' ALKOHOLISCHE GETRANKE

¢ Nep Moi Viétnamesischer Reisschnaps) 2cl 3,5ﬁ
* Ramazzotti. 2cl s 350

WEINE

e WEISSWEIN

Pinot Grigio - '5,50
Riesling g " - . 550
Chardonnay : . 5,50
Riesling lieblichr ' : 5,50
e ROSE .
'Rose . - : : 5,50
e ROTWEIN — -

Doppio : } - 7,50
Merlot ' - .. 5,50
e FLASCHEN ~ " . o
Weisswein Flasche 0,751 . » _  17.00
Merlot Flasche 0,75]- | .. 17,00

Doppio Flasche 0,75l : 26,50




* MANGO RUMBA 1° 8,90€
Vodka, Mango Pulp, Mangosaft, Jogurt,
Kokosmilch, Zucker, Milch und Eiswtirfel

* PINA COLADA 1° 8,90€
Rum, Kokosirup, Ananassaft, Sahne und
Eiswdrfel

¢ HANOI SOMMER 1 8,90€
Nep moi ( vietnamesischer Reisschnaps),
kokossirup, Ananassaft, Orangensaft,
Grenadinesirup und Eiswdrfel

COCKTAILS

* APEROL SPRITZ 1 0.2L 7,50€
Prosecco, Aperol, Orangenscheibe

e HUGO " 0.2L 7,50€
Prosecco, Holundersirup, Minze und
frische Limetten




